Buntes Haus Seiffen - Hotel Erbgericht
HauptstraBle 94 09548 Kurort Seiffen

am 31.12. 2019 - Ein ab 18.00 Uhr

Telefon 03 73 62/77 6-0 Fax -60
4 Gang-Gala-Meni mit: buntes-haus@erzgebirgshotels.de 0 7 ‘% Qr‘
\ &

j www.facebook.com/Buntes.Haus.Seiffen Ei! ! !

www.buntes-haus.com

Mango-Chilli-Mousse
mit gerducherter Entenbrust
und Rauke
Hoxk

N - ) HOTEL ERBGERICHT SEIFFEN
Bisque von Krustentieren * ———m—— ¢
mit feinem alten Wilthener
Anfahrt:

A4 Anschlussstelle Siebenlehn — B161 Richtung Annaberg-Buchholz ca. 20 km, nach
Ortsdurchfahrt GroBhartmannsdorf links abbiegen Richtung Sayda / Neuhausen, in

Neuhausen Richtung Seiffen abbiegen

A72 Anschlussstelle Chemnitz Stid — Richtung Marienberg B174, in Marienberg
Richtung Olbernhau B171 und in Olbernhau Richtung Seiffen abbiegen

Filet und Tafelspitz vom Kalb
mit Zwergorangen, Tomate und
Kartoffel-Sesam-Roulade ' E
Dessertbuffet
,,Schokoholics*
] Besonderheiten im Advent
3 An den Adventswochenenden ist das Ortszentrum Seiffen fir den Verkehr gesperrt.
* Die Anreise zum Hotel ist nur tiber Neuhausen moglich. Folgen Sie dann bitte den
Anweisungen des Parkplatzpersonals.

LEIPZIG

> MEISSEN

ALTENBURG

Fur die musikalische Unterhaltung sorgt Franky’s Partyband
* mit Live gespieltem Rock, Schlagern und aktuellen Hits.

Ein rustikales Mitternachtsbuffet
mit Raucherfisch, Rollmops, Wiirstchen und natiirlich einem wiirzigem
sselgulasch rundet den Abend ab.

Preis: 62,00 € pro Person
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Hutzennachmittage & Kulinarisches




Trhaditicusgasthaus
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de Unsere Offnungszeiten im Advent:
Waffelb® * tiglich von 7.00 Uhr bis 22.00 Uhr
* warme Kiiche von 11.30 Uhr bis 20.30 Uhr

* Heilig Abend bis 14.30 Uhr ge6ffnet
ab 18.00 Uhr Neunerlei in Neu(e)n Gingen

AR
O (Reservierung erforderlich)
¢ * * Silvester bis 14.30 Uhr geoffnet

‘ ab 18.00 Uhr Silvesterparty im Traditionssaal
: (Reservierung erforderlich)
: ERZGEBIRGISCHE TRADITION LIVE ERLEBEN : ;

- Sie erleben einen traditionellen Hutzennachmittag mit beliebten

: -~ ! " ] * Zum Mittagessen servieren wir frisch zubereitete Speisen
. heimischen Folkloregruppen. Das weihnachtliche Programm findet im - speziell auf die Bediirfnisse der Weihnachtsmarktbesucher
. liebevoll geschmuckten Saal des Bunten Hauses statt und beinhaltet abgestimmt.

' einen leckeren ihnachtlichen dckteller mit Erzgebir: llen ie ! ; . . . . .
DRI S P g U K Gt sl kg
3 ‘ . auf sein Essen warten.

Eine erstklassige gehobene aber nicht abgehobene Kiiche ist
das Aushingeschild des Restaurants am Abend. Regionales
und internationale Klassiker treffen auf Uberraschende
Higenkreationen - Guten Appetit!

' ,Schneegestber*
' ein unterhaltsamer Nachmittag
mit den Bergsingern Geyer

Dienstag, 03. 12. 2019 15.00 Uhr
Freitag, 06. 12. 2019 15.00 Uhr

Reservieren sie frithzeitig!

Weihnachten - Zeit der Triume
Adventsprogramm mit Madeleine Wolf

Dienstag, 10. 12. 2019 15.00 Uhr

»S Christkind is kumme* mit den Hutzenbossen
Freitag, 13. 12. 2019 15.30 Uhr
Dienstag, 17. 12. 2019 15.30 Uhr

Sie konnen unseren Traditionssaal auch exklusiv buchen. Gern
ubernehmen wir Ihre Veranstaltungsorganisation.

T Historisches Gasthaus

. Glasierte Ginsekeule nach alter Tradition

Speckfettbemme
ok

Hickerle vom mild gesalzenem Hering
ok

Original Seiffener Hagebuttenstippchen
ok
Traditioneller Linseneintopf
Erzgebirgsbratwurst mit Sauerkraut

mit Apfelrotkohl und KléBen
Rote Bete-Salat, Selleriesalat,
Kartoffelsalat
sokck

Heidelbeergetzen mit Vanillesof3e

R Das rustikale, traditionelle Neunerlei

incl. 2cl Lauterbacher Tropfen
39,00 € pro Person

servieren wir Thnen ab 4 Personen als
Menii. Die Hauptginge werden dabei
ganz klassisch in die Mitte des
Tisches eingesetzt.

Unterhaltsames 9-Ginge Menti mit Geschichten rund um das Neunerlei und
Schnitzkurs (ab 8 Personen). Jeder kann dabei selbst zum Schnitzmesser greifen und
sein eigenes Reifentier schnitzen. Bitte planen Sie 4h ein.

Sauerteighrot mit Griebenschmalz
sokk
Carpaccio vom rosa gebratenem Hirschriicken mit Holunderbirne
' E und sichsischem Berchgise

Hokok

Original Seiffener Hagebuttenstippchen mit Zimtipfeln
.‘ ook
Feines Hickerle vom mild gesalzenem Hering an karamellisierter

Selleriemousse und Roter Bete
sokk

. Omas Wickelklo mit gebratener Blutwurst, Petersilienbutter und geschmelzter Zwiebel

sokok

' E Traditioneller Linseneintopf suf3 sauer abgeschmeckt

sokok

Adventsbratwiirstchen an Sauerkraut und Schwarzbier-Kimmel-Jus
sokk

Ginsekeule im Erdnuss-Knusper-Mantel, Apfelrotkohl und MohnkléBchen
sokk

Ofenfrischer Heidelbeergetzen im Eisenpfinnchen und Vanillesahne
sokk

incl. 2cl Lauterbacher Tropfen - 59,00 € pro Person



